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TABLEAU DES ALLERGENES

EPICES

PLATS

Gluten
Crustacés

Oeufs
Cacahouétes

Soja
Céleris

Sésames

QOignons

Ail
Piments

Citronnelles

Coriandres

Menthes

Poivrons

Carottes
Oeufs de caille

Salades
Concombres

Beignets de crevette frit

X
X

X

Crépes lune ala vapeur

X

X

Raviolis au Porc

Soupe impériale région de Hué

Soupe Tonkinoise au Boeuf

Soupe Tonkinoise au Poulet

Nouilles jaunes Mi Quang

Hu Tieu/ Hu Tieu Kho

Mi Dac Biet/ Mi Kho

> [ |3 [ | [ | x

Salades Vietnamiennes

Les Plats Vermicelles (Bo Bun)

> > > |x |x

Les plats brochettes grillés

x x> |x |x |x |x

Poisson ou Porc au caramel

Crépe vietnamienne (Banh xeo)

>

Raviolis Vietnamiens

O O S - S - B - S B S - S S -

Nems impériaux au porc, poulet, crevettes|

Pates de riz ou nouilles sautées

Pates de riz sautées croustillants|

T —
[

Plats sautés vietnamiens

Plats sautés thailandais

>x | [x |

>x | > [ |3 |x | X

Soupe Tamarin Poisson Crevettes

Travers de porc grillés

Riz au porc laqué

Riz au Boeuf Luc Lac

> [ |3 [ | > | > | |[Xx

Cuisses de grenouilles sel, poivre

Crevettes ou Crabe sel, poivre

Travers de porc sel, poivre

> | | |

Poisson grillé fagon Hanoi

X

2|3 I [ |3 [ |3 [ |3 X | [ |3 [ |3 | [ | |>x |[>X |[>x |[>X |[>x |[>* | | X| X| X

Poisson et porc fagon sud du VN

X

X

X

Pad Thai

X

X

X

X

X

X

X

E S S S S B B S - S S B S B

/

X

X

X

ATTENTION: Si vous étes allergique aux additifs, il faut demander a |'avance.

—c

Sy



|

ALITES PHO BOM

Pad Thaitheo tom 16,50 €
Pates d@riZdThai sautées a la viande de porc,
et creveftes, soja, tofu, sauce tamarin

a la facon Thailandaise

Thai rice pasta sautéed with pork and shrimp,
soya, tofu, tamarind sauce the Thai way

Pad Thai ga tom 16,50 €
Pates de riz Thai sautées a la viande de poulet
Halal et crevettes, soja, tofu, sauce tamarin

a la fagcon Thailandaise

Thai rice pasta sautéed with Halal chicken meat
and shrimp, soya, tofu, tamarind sauce the Thai way

Pad Thai bo tom 16,50 €
Pates de riz Thai sautées a la viande de boeuf,
et crevettes, soja, tofu, sauce tamarin

a la fagon Thailandaise

Thai rice pasta sautéed with beef and shrimp,
soya, tofu, tamarind sauce the Thai way

Pad Thai vegetarian 15,90 €
Pates de riz Thai sautées, soja, tofu,

sauce tamarin a la fagon Thailandaise

Thai rice pasta sautéed, soya, tofu,

tamarind sauce the Thai way

Khao Pad Kai, Kao pad khung 15,90 €

Riz sauté a la facon Thai au poulet Halal,
crevettes, ananas

Thai style fried rice with halal chicken, shrimp, pineapple

Pui Ga nuéng «Chau Phi» 15,50 €
Cuisse de poulet Halal braisé, riz,

banane plantain et sa sauce verte

Blackened Chicken thigh, rice,

fried plantain and his green sauce

1/2 con Ga nudng «Chau Phi» 17,50 €
Demi poulet Halal braise, riz, banane plantain et sa sauce vegte
Half Blackened Chicken, rice,n fried plantain and his green {

Tous nos plats sont faits ma
All our dishes are homem




Ban n 18,90 €
Soupe ffadNionnelle viethamienne avec vermicelles
au poisson fermenté, poisson Panga, crevettes, porc,
calamars et aubergines violettes :
Rice noodle soup with pickled red tail fish, shrimp, |
pork, squid and purple eggplant

(Si vous n’aimez pas la viande, option sans porc)
UNIQUEMENT VENDREDI, SAMEDI ET DIMANCHE

Ban moc 17,50 €
'y Soupe traditionnelle viethamienne avec vermicelles }:*
: boulettes de porc et champignons parfumés

Traditionnal viethamese rice noodle soup "

with pork balls and fragrant mushrooms

Bé bun dac biét cha gio 17,90 €
Bo bun spécial (boeuf, gambas, poulet,

nems avec cacahuetes)

Special Bobun (rice vermicelli noodles with beef,
prawns, chicken, viethamese fried egg rolls

and peanuts

Bin dau mam tom 16,90 €
Spécialité typique de Hanoi, vermicelles, tofu frit
croustillant, porc a la vapeur, sauce de crevettes
fermentée accompagnée d’herbes et Iégumes parfumés
Typical Hanoi specialty, vermicelli, fried tofu crispy, steamed
pork, shrimp sauce fermented with herbs and fragrant vegetables

Banh xéo 16,90 €
Crépe vietnamienne crevettes et porc
Vietnamese crepe with pork and shrimp

Cha ca 1a vong 22,90 €
Filet de lotte grillé
Hanoi tumeric fish with dill




ALITES PHO BOM

Mi quang thap cam 17,90 €
Soupe d@notiilles jaunes mi quang du centre

Vietham (Crevettes, porc, poulet, oeufs de caille,
cacahuetes, galettes de riz grillé)

Mi Quang yellow rice noodle with pork, chicken,
shrimps and peanuts

Bun riéu 17,90 €
Soupe de vermicelles au crabe,

porc et tofu avec le sang de porc

Vermicelli with sour crab soup with pig blood

Chao long 17,90 €
Bouillie de riz aux viandes variées et abats
Pig intestines congee

Mi xao chay

Nouilles sautées molles ou croustillantes
végétariennes avec tofu, légumes et champignons
Sautéed noodles, soft or crispy vegetarians
with tofu, vegetables and mushrooms

Ban cha Ha Noi 17,50 €
Vermicelles au porc grillé facon

Capitale de Hanoi

Hanoi rice vermicelli with grilled

pork and fish sauce

Tom cang bin cha gio
Vermicelles aux gambas avec
nems impériaux et cacahuétes
Rice vermicelli with shrimp and
fried eggrolls with peanuts

Canh chua tom cang
Soupe de gambas au tamarin
Sour king prawns soup

Tom cang kho to
Gambas sauce caramel
King prawns in claypot




EN1/ Banh cudn tom
Raviolis viethamiens
aux crevettes
Steamed rice rolls with shrimps

EN2 / Banh cudn thit cha lua 9,90 €
Raviolis viethamiens au porc
Steamed rice rolls with viethamese ham and porks

EN3 / Banh beo tom 8,90 €
Crépe lune a la vapeur
aux crevettes
Steamed rice cakes
with shrimps

EN4 / Banh béo bi
Crépe lune a la vapeur
au laminé de porc
Steamed rice cakes
with julienne pigskin

ENS5 / Banh uét chay
Raviolis viethamiens
végétariens
Vegetarian steamed rice cake
(steam rice rolls without meat)

EN6 / Banh uét thit nuéng 10,90 €
Raviolis viethamiens
au porc grillé
Steamed rice rolls with grilled pork

Nos prix sont TTC, nos viandes bovines proviennent de F ."\\v
la liste des allergénes est disponible & la caisse sur simple-e




EN7 / Banh b6t loc
Raviolis tapioca aux crevettes
Clear tapioca shrimps dumplings

ENS / Cha gid
Nems impériaux au porc
ou au poulet
Fried egg rolls

EN9 / Tom chién
Beignets de crevettes
Fried butterfly shrimps

EN10 / Hoanh thanh chién 10,90 €
Raviolis de crevettes frits
Fried shrimp wonton

EN11/ Goi cudn chay

3
Rouleau de printemps végétarien
Vegetarian spring roll

EN12 / Cha gio tdm

Nems impériaux aux crevettes
Shrlmp fried rolls

EN13/ Samossas
Samossas au boeuf ou végétariens
Beef or vegetarian samossas




SA1 / Goi ng6é sen tom thit 13,90 €
Salade aux tiges de lotus
a la viande de porc et crevettes
Viethamese lotus stem salad
with prawns and pork

SA2 / GOi du du tom thit 13,90 €
Salade a la papaye,
viande de porc, crevettes et cacahueétes
Papaya salad with shrimps, pork and peanuts

SA3 / Goi du du khdé bo 13,90 €
Salade a la papaye avec boeuf séché
Papaya salad with dried beef

SA4 / Goi ga bap chudi 13,90 €
Salade aux fleurs de bananier
et au poulet
Banana flower and chicken salad

SAS5 / Géi chan ga 13,90 €
Salade aux pattes
de poulet désossées
Boneless chicken feet salad

SA6 / Goi bo tai chanh 13,8
Salade de boeuf cru au citron - <
Rare beef with lime juice salad &L /




SA7 / Goirau muéng bo
Salade de boeuf
aux liserons d’eau
Water spinach salad with beef

SA8 / Goi cudn (1 rouleau coupé en 2)
Rouleaux de printemps 8,90 €
au porc et crevettes
Fresh spring rolls with shrimps and pork

SA9 / GOi bi cudn (1 rouleau coupé en 2)
Rouleaux de printemps 8,90 €
au laminé de porc
Fresh spring rolls with shredded pork

SA10 / Goi bo cudn (1 rouleau coupé en 2)
Rouleaux de printemps au boeuf 8,90 €
Fresh spring rolls with beef and peanuts

SAT11 / Bo bia (1 rouleau coupéen 2) 8,90 €
Rouleaux de printemps a la fagon
Pho Bom (salade, oeufs,saucisse et manioc)
Fresh spring rolls Pho Bom style
(salade, egg, vietnamese sausage and cassava)

SA12 / Banh tom ho tay

Galettes de crevettes o B ._
Shrimp cake west lake style R

—
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PHO, SOUPE

PH1/ Bun'Bo Hué

Soupe impériale région de Hué (boeuf cru et

carotte de boeuf, porc et pied de porc,
vermicelles)

Hue beef and pork noodle soup
(with/without pig feet and chilli sauce)

PH2 / Phd Ga dac biét 14,90 €

Soupe tonkinoise au poulet avec pates de riz
Pho rice noodles soup with chicken

PH3 / Phé Bo dac biét 14,90 €
Soupe tonkinoise au boeuf avec pates de riz

avec pates de riz (cru, cuit, tripes, boulettes)
Pho rice noodles soup

(Rare steak, well done flank, tripe, beef meatballs)

PH3-A / Phd dac biét t6 da 20,90 €

Soupe tonkinoise au boeuf avec bol en pierre
et pates de riz (cru, cuit, tripes, boulettes)
Tonkinese beef soup with stone bowl with

rice noodles (raw, cooked, tripe, meatballs)

PH4 / Phd tai chin bo vién 14,90 €

Soupe tonkinoise au boeuf avec pates de riz
(cru, cuit et boulettes)

Pho rice noodles soup
(Rare steak, well-flank, meatballs)

PH5 / Phd tai chin 14,50 €
Soupe tonkinoise avec pates de riz (cru, cuit)
Pho rice noodles soup (rare steak, well done flank

PH6 / Phd tai 14,50 €

Soupe tonkinoise au boeuf cru avec pates de riz
Pho rice noodles soup with rare steak

PH7 / Phd tai chin gau
Soupe tonkinoise au boeuf
avec pates de riz (cuit, cru, gras)
Pho rice noodles soup
(rare steak, well done flank, fat k

4.90
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PH8 / Hu ti€u dat biét
Soupe pates de riz a la saigonnaise
(porc et crevettes)
Special vemicelli noodle soup
with pork and shrimp cake

PH9 / Hu ti€u khé dac biét 14,90 €
Soupe de pates de riz séches a la saigonnaise R
(galette de crevettes, porc et crevettes)

Dry vemicelli noodles with pork cake and
shrimp cake

PH10 / Mi dac biét
Soupe de nouilles
spécialité porc et crevettes
Egg noodle soup with shrimp and pork

PH11 / Mi kho dac biét
Soupe de nouilles séches spécialité
(crevettes, porc et galette)
Dry egg noodles with shrimp and pork

PH12 / Pho saté 14,90 €
Soupe tonkinoise au boeuf
a la sauce saté et pates de riz (cru, boulettes)
Pho rice noodles soup with satay sauce

PH13 / Phé saté tom 15,90 €
Soupe aux crevettes a la sauce saté et pates deriz
Pho nrice noodles soup with satay sauce and shrimps

PH14 / Pho bo entrecéote 17,90 €
Soupe entrecote et pates de riz
Special Pho rice noodles soup
with entrecote steak

4-A /Phd entrecote t6 da
Soupe entrecote avec bol en pierre
Entrecote soup with stone bowl

PH15 / Mi heo qu

Soupe de noua’es au porc laq
Noodle soup with roasted pork




PHO, SOUPE

PH16 / Mi heo quay kho 14,90 € |
Soupe de nouilles séches au porc laqué
Dry noodle soup with roasted pork

PH17 / Mi vit quay 14,90 €
Soupe de nouilles au canard laqué
Noodle soup with roasted duck

PH18 / Mi vit quay kho 14,90 €
Soupe de nouilles séches au canard laqué
Dry noodle soup with roasted duck

PH19 / Mi hoanh thanh 14,90 €
Soupe de raviolis aux crevettes et nouiiles
Wonton noodle soup

PH20 / Mi quang thap cam 17,90 €
Pates de riz jaunes mi quang du
centre Vietham (crevettes, porc,
poulet,oeufs de caille avec cacahuétes)
Dry yellow noodle with pork, chicken,
shrimps and peanuts

PH21/Bdn mam 18,90 €

Soupe traditionnelle vietnamienne et vermicelles

au poisson fermenté, poisson Panga, crevettes, porc,

calamars et aubergines violettes

Rice noodle soup with pickled red tail fish, shrimp,
ork, squi,d_and purple eggplant

ﬁSl vous n‘aimez pas la viande, option sans porc
NIQUEMENT VENDREDI, SAMEDI ET DIMANCHE

PH22 / Bin moc 17,50 €
Soupe traditionnelle viethamienne avec vermicelles,
boulettes de porc et champignons parfumés
Traditionnal vietnhamese rice noodle soup
with pork balls and fragrant mushrooms

PH23 / PhG chay tau ha 14,50 € |||\ |
Soupe tonkinoise végétarienne avec tofu U
Vegetarian tonkinese soup with tofu

PH24 / Mien gé
Soupe de cheveux d’ange au potig
Glass noodles soup with chicke
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10/ Une boite remplie de
bouillon soupe PHO a emporter
11/ Oeuf cru

12/ Beignet

Extra sides for pho

1/ Rare steak
2/ Well-done flank

3/ Fat brisket

4/ Soft tendon

5/ Tripe

6/ Muscle

7/ Beef meatballs

8/ Extra entrecote steak
9/ Noodle

10/ A box filled with
PHO soup broth to go
11/ Craw egg
12/ Doughnut

PPLEMENTS

Mon goi thém (danh cho phé)

1/ Tai 5,00 €
2/ Chin 5,00 €
3/ Gau 5,00 €
4/ Gan 5,00 €
5/ Sach 5,00 €
6/ Bap 5,00 €
7/ BO vién 5,00 €
8/ Entrecote 8,00 €
9/ Banh pho 5,00 €
10/ HOp nuéc Phé mang vé 5,00 €
11/ Trang Tran 2,50 €
12/ Quiy 3,00 €
Supplément viande pour soupe pho
1/ Cru 5,00 €
2/ Cuit 5,00 €
3/ Graisse 5,00 €
4/ Tendon 5,00 €
5/ Tripes 5,00 €
6/ Muscle 5,00 €
7/ Boulettes 5,00 €
8/ Entrecote 8,00 €
9/ Pates 5,00 €

-1y




VE1/ Bo bin cha gio
Vermicelles au boeuf avec nems
impériaux au porc et cacahueéetes
Rice vermicelli with beef and
fried eggrolls with peanuts

VE2 / Bin thit nudng cha gido 15,50 €
Vermicelles au porc grillé avec nems
impériaux au porc et cacahueétes
Rice vermicelli with grilled pork and
fried eggrolls with peanuts

VE3 / Ga bin cha gio 15,50 €
Vermicelles au poulet avec nems
impériaux et cacahuetes
Rice vermicelli with chicken and
fried eggrolls with peanuts

VE4 / Tom cang ban cha gio 19,90 €
Vermicelles aux gambas avec
nems impériaux et cacahueétes
Rice vermicelli with shrimp and
fried eggrolls with peanuts

VES5 / Bun cha Ha NoOi
Vermicelles au porc grillé
de la capitale Hanoi
Rice vermicelli with grilled
pork Hanoi style

VE6 / Nem nudéng 17,50 €
Brochettes de porc grillé avec
les feuilles de vermicelles de riz
Brochette of grilled pork
with angel hair rice noodles




VE7 / Bo bun dat biét cha
gio tdm cang 17,90 €
Bo bun spécial vermicelles boeuf,
gambas, poulet et nems et cacahuétes
Special Bobun (rice vermicelli noodles
with beef, prawns, chicken, viethamese
fried eggrolls and peanuts)

VES8 / Chao tom 17,90 €
Brochettes de crevettes a la canne a sucre
Grilled shrimp paste on sugar canes,
with angel hair noodles

VE9 / Bo lui banh hoi
Brochette de boeuf grillé avec
feuilles de vermicelles de riz
Brochette of grilled beef
with angel hair noodles

VE10/Bo 14 Iot
Brochette de boeuf enroulé de feuilles
de L3 Lot avec vermicelles
Grilled beef in wild betel leaf
with rice vermicelli noodles

VE11 / Bo ban chay 15,50 €
Bo bun spécial version végétariene
avec tofu et nems végétariens
Special Bobun vegetarian with tofu




ATS SAUTE'S

Pad Thai heo tom 16,50 €
Pates de riz Thai sautées a la viande de porc,

et crevettes, soja, tofu, sauce tamarin
a la fagcon Thailandaise
Tha| rice pasta sautéed with pork and shrimp,

soya, tofu, tamarind sauce the Thai way

XA2 / Pad Thai ga tom 16,50 €

Pates de riz Thai sautées a la viande de’ poulet

HaIaI et crevettes, soja, tofu, sauce tamarin
ala facon Th ailandaise’
Tha| rice pasta sautéed with Halal chicken meat

and shrimp, soya, tofu, tamarind sauce the Thai way|

XA3 / Pad Thai bo tdm 16,50 €

Pates de riz Thai sautées a la viande de’ boeuf,

et crevettes, soja, tofu, sauce tamarin

a la fagon Thailandaise

T ai rice pasta sautéed with beef and shrimp,
soya, tofu, tamarind sauce the Thai way

/ Pad Thai vegetarlan 15,90 €
Pates de riz Thai Sautées, soja, tofu,
sauce tamarin a la fagon lI'hallanda|se
Tha| rice pasta sautéed, soya, tofu,

tamarind sauce the Thai way

XAS / Mi xao tom thit {mem hoac |on% 16,50 €
Nouilles sautées (molles ou croustillantes) a la viande
de porc crevettes, Iegumes et champignons
Stir fried egg noodles (soft or crispy)
with pork, shrimps, vegetable and mushrooms (&

XAG6 / Hu tiéu xao tom thit 16,50 €
Pates de riz sautees a la viande
de porc, crevettes, légumes et champignons
Stir fried rice noodles with pork, shrimps,
vegetable and mushrooms

XA7 / Tom xao chua n 15,90 €
Crevettes sautées a la uce algre douce
Sweet and sour shrimps stir-fry

\—~ “u -’ .i-
Suggestions d’accompagnements
Riz gluant, riz blanc nature, riz cantonnals, nouilles sau des hature, légu les sa
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/ N ATS SAUTES

XAS8 / Xao cai 15,90 €
Crevettes sautées aux légumes
Shrimps sauteed with vegetable

XA9 / Bo xao hanh 14,90 €
Boeuf sauté aux oignons
Beef sauteed with onion

XA10 / Bo xao gung 14,90 €
Boeuf sauté au gingembre
Beef sauteed with ginger

XAT11/ Bo xao cai
Boeuf sauté aux légumes
Beef sauteed with vegetable

XA12 / Bo xao saté 14,90 €
Boeuf sauté au saté (pimenté)
Stir-fry beef with satay sauce (spicy)

XA13 / Phé ap chao 17,50 €
Pates de riz croustillantes sautées au boeuf,
légumes
Viethamese pan fried rice noodles sauteed
with beef, vegetables

XA14 / Vit xao la qué 14,90 €
Canard sauté au basilic
Duck sauteed with basil

Suggestions d’accompagnements
Riz gluant, riz blanc nature, riz cantonnais, nouilles sautées nature, Ilégumes sa
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NN agars saures

XA15 AVIt xao chua ngot 14,90 €
Canard sauté a la sauce aigre douce
Sweet and sour duck stir-fry

XA16 / Vit xao thom 14,90 €

Canard sauté a I’ananas
Duck sauteed with pineapple

XA17 / Ga xao la qué
Poulet sauté au basilic
Chicken sauteed with basil

XA18 / Ga xao chua ngot 14,50 €
Poulet sauté a la sauce aigre douce
Sweet and sour chicken stir-fry

XA19 / Ga xao cari 14,50 €
Poulet sauté au curry
Sauteed chicken with curry sauce

XA20/ Ga xao saté 14,50 €
Poulet sauté au saté
Sauteed chicken with satay sauce

XA21/ Ga xao sa 6t 14,50 €
Poulet sauté piment et citronnelle
Stir-fried chicken with chilli and lemongrass

XA22 / Cai xao thap cam
Légumes variés sautés
Sauteed vegetables varied

Suggestions d’accompagnements
Riz gluant, riz blanc nature, riz cantonnais, nouilles sautées nature, légume




ATS SAUTE'S

XA23 /Hua'tiéu xao chay 15,90 €
Pates de riz sautées aux légumes avec tofu et champignons
Pan fried vermicelli noodles with sauteed
vegetable with tofu and mushrooms

XA24 / TOm xao sa 6t 15,90 €
Crevettes sautées piment
et citronnelle
Stir-fried shrimp with pepper (chilli)
and lemon grass

XA25 / Tém xao véi hiing qué 15,90 €
Crevettes sautées au basilic
Shrimps sautéed with basil

XA26 / Tébm xao curry
Crevettes sautées au curry
Shrimps sauteed with curry

XA27 / TOm xao saté
Crevettes sautées au saté
Shrimps sauteed with sate

XA28 / PhG ap chao chay 17,50 €
Pates de riz croustillantes sautées
aux légumes, tofu et champignons
Sauteed crispy rice pasta with vegetables,
tofu and mushrooms

9 / Rau mudng xao 14,50 €
Liserons d’eau sautés a I’ail et a la sauce d’huitre
Chinese water chestnuts

0 / Mién xao hai san 17,90 €
Cheveux d’ange sautés aux fruits de mer
Fried glass noodles with sea food

Suggestions d’accompagnements
Riz gluant, riz blanc nature, riz cantonnals, nouilles sautees nature, Iegu es sa




BUrGa nudng «Chau Phi» 15,50 €
Cuisse de poulet Halal braisé, riz,

banane plantain et sa sauce verte
Blackened Chicken thigh, rice,

fried plantain and his green sauce

CO2 / 1/2 con Ga nudng «Chau Phi» 17,50 €
Demi poulet Halal braisé, riz,
banane plantain et sa sauce verte
Half Blackened Chicken, rice,
fried plantain and his green sauce

CO3 / Khao Pad Kai, Kao pad khung 15,90 €
Riz sauté a la facon Thai au poulet Halal,
crevettes, ananas
Thai style fried rice with halal chicken,
shrimp, pineapple

CO4 / Com suon bi 16,90 €
Riz aux deux trésors (Travers de porc
grillés, laminé de porc et riz nature parfumé)
Steamed broken rice served with
shredded pork and BBQ pork chop

CO5 / Com suon nuéng 15,90 €
Travers de porc grillés et brisures
de riz parfumé ou riz nature parfumé
Steamed broken rice served
with BBQ pork chop

CO6 / Com suon bi cha 17,90 €
Riz aux trois trésors (travers de porc
laminé de porc, oeuf et riz nature pa
Steamed broken rice served with S
shredded pork, egg cake and BB@ypork chop




CO7 / €om ga bi
Riz avec cuisse de poulet et laminé de porc
Grilled chicken with
shredded pork with rice

CO8 / Com ga nudng 15,90 €
Riz avec cuisse de poulet grillé
Grilled chicken leg with rice

C0O9 / Com bo luc lac 16,90 €
Riz au boeuf luc lac
(riz rouge au boeuf sauté)
Vietnamese sauteed diced beef with rice

CO10 / Com bO lui 16,90 €

Riz aux brochettes de boeuf grillées
B.B.Q. Beef on rice

CO11 / Com heo quay
Riz au porc laqué
Rice with roasted pork

CO12 / Com vit quay

Riz au canard laqué
Rice with roasted duck

C013 / Cua I6t rang mudi tiéu
Crabe en mue, sel et poivre
Crab with salt and pepper




SV1/ Tom kho to

Crevettes au caramel
Shrimps simmered in caramel sauce

SV2 / Com bo luc lac 16,90 €
Riz au boeuf luc lac
(riz rouge au boeuf sauté)
Vietnamese sauteed diced beef with rice

SV3 / Tém ga cha gio 17,90 €
Vermicelles aux gambas, poulets,
nems impériaux au poulet avec cacahuétes
Special Bobun (rice vermicelli noodles with prawns,
chicken, vietnamese fried egg rolls and peanuts)

SV4 / Tém cang kho t6 19,90 €
Gambas sauce caramel
King prawns in claypot

SV5/ Tom thit ram man 17,50 €
Poélée de crevettes et porc caramélisés
Sauteed caramelized shrimp and pork

SV6 / Banh xéo 16,90 €
Crépe vietnamienne crevettes et porc
Vietnamese crepe with pork and shrimp

SV7 / Ca chién nuéc mém gung 18]
Poisson frit au gingembre (tilapia rouge) H_ L.
Fried fish with fish sauce




D

SVv8 / Gorm chién

Riz cantonnais sauté avec crevettes
Fried rice with shrimps

SV9 / Com tring 3,60 €

Riz nature
White rice

SV10 / Mi xao chay 15,90 €

Nouilles sautées molles ou croustillantes
végétariennes avec tofu, légumes et champignons

Sautéed noodles, soft or crispy vegetarians
with tofu, vegetables and mushrooms

SV11/ Canh chua ca bong lau 19,50 €

Soupe de poisson au tamarin (panga)
Sour and sweet soup of catfish

SV12 / Ca kho to 17,50 €

Poisson sauce au caramel (panga)
Braised fish in claypot

SV13 / Canh chua tédm cang 19,90 €
Soupe de gambas au tamarin
Sour king prawns soup

SV14 / Tom rang mudi tiéu 17,50 €

Crevettes frites avec sel et poivre

Fried shrimp with salt and pepper - >l
e 3

SV15 / Ca s6t ca chua 18,90 €
Poisson frit sauté a la sauce tomate O Ay
Fried fish in tomato sauce

Sv16 / Cha ca la vong
Filet de lotte grillé
Hanoi Tumeric fish with dill

’ =




SV17 / Thit suon mudi tiéu 14,50 €
Travers de porc au sel et au poivre
Salt and pepper pork

SV18 / Canh ga chién nudc mam gung 14,50 €
Ailes de poulet frites sauce
de poisson au gingembre
Chicken wings with ginger fish sauce

SV19 / Canh ga muoi tiéu 14,50 €
Ailes de poulet avec sel et poivre
Chicken wings with salt and pepper

SV20/ Bin dau mam tom 16,90 €
Spécialité typique de Hanoi, vermicelles, tofu frit
croustillant, porc a la vapeur, sauce de crevettes
fermentée accompagnée d’herbes et Iégumes parfumés
Typical Hanoi specialty, vermicelli, fried tofu crispy,
steamed pork, shrimp sauce fermented with herbs
and fragrant vegetables

SV21/ Ga chién gion 14,90 €
Poulet croustillant facon BOM
Crispy chicken

SV22 / Long chién gion
Tripes sautées facon BOM
Fried tripes

SVv23 / D6i Sun 16,

Saucisses de cartilage de porc
Fried pork cartilage sausage




DE1 / Ché dau trang
Haricots blancs avec riz gluant
au lait de coco chaud
Sweet white beans pudding with hot coconut milk

DE2 / Cheé dau dé banh lot 7,90 €
Haricots rouges, tapioca, lait de coco sucré glacé |
Sweet red beans pudding, tapioca, coconut milk, ice

DE3 / Che khoai mén 6,90 €
Tarot avec riz gluant
au lait de coco chaud
Sweet tarot pudding, hot coconut milk

DE4 / Ché bap 6,90 €
Mais au lait de coco
Sweet corn pudding, hot coconut milk

DES / Ché chudi 6,90 €
Banane au lait de coco, tapioca
et graines de sésame chaud
Sweet banana pudding, tapioca and hot coconut milk

DE6 / Ché sam bé lugng 7,90 €
Boisson glacée aux fruits secs
Sweet chinese ginseng cocktail

DE7 / Che suong sa hét luu 7,90 €
Gelée, jacquier lait de coco(3 couleurs) glacé
Sweet pomegranate seed pudding,
coconut milk and ice

DES8 / Perles de coco 6,90 €
DE9 / Nougats 6,50 €

DE10 / Fondant au ch%colat et 8,90 €
une glace au choix
Vanille, chocolat, fraise, mangue, litchi

DE11 / Glaces au choix :
1 Boule 2 boules
3,90 € 5,5Q €
Vanille, chocolat, fraise, mangue, lit




DE12 ¥ Tofu avec son sucre
élisé et gingembre 7,90 €

DE13 / Demi-mangue fraiche 9,90 €

DE14 / Ché xdi xoai 9,20 €
Mangue fraiche sur riz gluant et lait de coco
Mango sticky rice

. W DE15/Che x0i sau riéng 9,90 €
— Durian sur riz gluant et lait de coco
' @9 Durian sticky rice
DE16 / Ché Thai 9,90 €
Dessert aux 3 Couleurs

&ﬁ avec Durian et Haricots rouges
_ 3 Colours dessert with Durian and Red Beans
DE17 / Nudc ép chanh leo tuoi 8,50 €

Jus de fruit frais fait Maison (passion sans alcool)
: Homemade fresh fruit juice (passion without alcohol)

DE18 / Nudc ép chanh leo tuoi véi rugu 9,90 € .
Jus de fruit frais fait Maison (Passion avec alcool) §#
Homemade fresh fruit juice (Passion with alcohol)

MK1 / Mang cau / Corossol / Soursop
MK2 / Sau riéng / Durian / Durian

MK3 / Xoai / Mangue / Mango

MK4 / Bo / Avocat / Avocado

MKS5 / Mit / Fruits du jacquier / Jackfruit
MK6 / Milk-shake au Nutella

MK?7 / Milk-shake M&M’S

MKS8 / Milk-shake Oréo




Liptoniice téa péche, Orangina, Sprite (33cl) 3,90 €
Coca cola, light, zéro (33cl) 3,90 €
Jus de fruit au verre (25cl) 5,90 €
(abricot, ananas, litchi, mangue, orange, passion, pomme)

Jus de coco (25cl) 6,50 €
Ca phé da / café glacé (30cl) 6,50 €
Ca phé sira da / Café au lait concentré glacé (30cl) 7,90 €
Binh tra da / Carafe de thé glacé (100cl) 5,90 €
Binh tra da chanh / Carafe de thé glacé au citron (100cl) 6,90 €
Perrier xi mudi / Perrier aux prunes salées (30cl) 7,50 €
Perrier chanh duong / Perrier au citron sucré (30cl) 7,50 €
Stra dau nanh lanh / Lait de soja froid (30cl) 5,90 €
Ly chanh da / Citron Pressé (30cl) 5,90 €
EAUX 50cl 100cl
Evian, Perrier, Badoit 4,50 € 6,50 €
BIERES

Heineken (33cl) 5,50 €
Tsingtao, Singha, Saigon (33cl) 5,50 €

BOISSONS CHAUDES

Café expresso, décaféiné 2,90 €
Café creme 3,50 €
Double expresso / Double creme 4,90 €
5,90 €
4,50 €

SU’'a dau nanh néng / Lait de soja chaud (30cl)

THES ET INFUSIONS DES COMPTOIRS RICHARD
THES NOIRS (Ceylan op, jardin de darjeeling,
lapsang souchong, grand earl grey, pomme cherry)
THES VERTS (sensha, jasmin, menthe, jardin des merveille
INFUSIONS (verveine bio, menthe po e Bio, y,
tisane des alpages bio)

Thé chaud au jasmin avec gingembrejicitron




Vins & re ou en carafe verre 15cl 25cl
Blanc:

Chardonnay igp pays d’oc 5,50 €

Rosé :

rosé des Alpilles igp des Alpilles 5,50 €
Rouge :
Cabernet / Sauvignon igp pays d’oc 5,50 €

Vins en bouteille

ROSES

- Gris de gris igp Sable de Camargue,
domaine du Petit Chaumont, B/0

- Cotes de provence aoc, Cap au Large
- IGP Méditérrannée - Studio by Miraval
- Cotes de provence aoc,

Minuty Prestige

BLANCS

- Chardonnay igp pays d’oc,
Collovray et Terrier

- Menetou Salon AOP Le Grand Cerf
- Chablis aoc Famille Savary

ROUGES

- Pinot noir igp pays d’oc, «Le Versant» Foncalieu

37,5cl

18,70 €

30,00 €

32,00 €

- Chinon aoc, «Les Lutiniéres» Raffault 16,20 €
- Bourgogne Hautes Cotes de Beaune aoc,

domaine Berger Rive

- Brouilly aoc Chateau des tours 22,00 €
- Bordeaux supérieur aoc Chateau Guillot 15,00 €
- Bordeaux Cotes de bourg aoc,

Chateau Escalette, B/O

- Bordeaux Graves aoc Chateau Maderot 21,50 €

- Lussac St Emilion AOP Chateau La Claymore

CHAMPAGNE AOC

- Nicolas Feuillatte, Brut Réserve
- Moét & Chandon Brut Impérial

50cl

-

8,50 € 13,50 €
8,50 € 13,50 €
8,50 € 13,50 € |

75cl

—
25,00 € |
25,00 € |
28,00 €

45,00 €



- Porto rouge ou blanc 5cl 5,90 € =

- Ricard 2cl 590€ |

- Martini rouge ou blanc 5cl 5,90 €

- Americano 12cl 7,90 €

- Kir au Chardonnay 15cl

(cassis, mire, framboise, péche) 6,90 €

- Whisky 4cl (JB, Johnnie Walker red label) 6,90 € ,-
| - Whisky 4cl (Jack Daniel’s, Chivas) 7,90 € |
| - Cocktail avec alcool

(Mojito, Sex on the beach, Pinacolada) 7,90 €
- Cocktail sans alcool (Virgin Mojito, Bora bora) 7,00 €

DIGESTIFS

- Manzana verde, Get 27, Bailey’s 4cl
- Mei Kuei Lu (alcool de rose) 4cl
- Calvados, Grand Marnier rouge 4cl
- Poire William, Vieille Prune 4cl
- Cognac Rémy Martin vsop 4cl

- Saké (alcool de riz) 4cl
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